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 ¿“ Congress ¢Õß À√—∞Õ‡¡√‘°“‰¥â —Ëß°“√„Àâ

°√–∑√«ßæ“≥‘™¬åæ‘®“√≥“π”À≈—°°“√ HACCP

¡“„™â„π°“√æ—≤π“‚ª√·°√¡°“√‡ΩÑ“√–«—ß§ÿ≥¿“æ

º≈‘µ¿—≥±å —µ«åπÈ” Voluntary Seafood Inspection

Program(6) æ√âÕ¡∑—Èß‰¥âª√–°“»„Àâ‡ªìπ°ÆÀ¡“¬

∫—ß§—∫„™â„πªï 1996 ´÷Ëß§√Õ∫§≈ÿ¡∂÷ß°“√π”‡¢â“¥â«¬

¢≥–∑’Ë·§π“¥“‰¥â¡’°“√π”À≈—°°“√ HACCP ‡æ◊ËÕ

°“√§«∫§ÿ¡ ÿ¢Õπ“¡—¬°“√º≈‘µ·≈–§ÿ≥¿“æ¢Õß

º≈‘µ¿—≥±å‚¥¬‡√’¬°«à“ Quality Management

Program ‚¥¬∫—ß§—∫„™â°—∫ —µ«åπÈ”„πª√–‡∑» ·≈–

¢¬“¬°“√∫—ß§—∫°—∫º≈‘µ¿—≥±å∑’Ëπ”‡¢â“¿“¬„πªï

1996(7)  ÕÕ ‡µ√‡≈’¬ ·≈–π‘« ’́·≈π¥å ‰¥â°”Àπ¥„Àâ

¡’°“√π”À≈—°°“√ HACCP ¡“„™â„π°“√§«∫§ÿ¡

§ÿ≥¿“æ ”À√—∫Õÿµ “À°√√¡º≈‘µ¿—≥±åÕ“À“√„π

ª√–‡∑»‡™àπ°—π(8)

®–‡ÀÁπ‰¥â«à“ª√–‡∑»µà“ß Ê ‰¥â¥”‡π‘π°“√

°”Àπ¥¡“µ√°“√ √–‡∫’¬∫ªØ‘∫—µ‘µ≈Õ¥®π¡“µ√∞“π

§ÿ≥¿“æ¢Õß ‘π§â“π”‡¢â“ ∑—Èßπ’È‡æ◊ËÕ‡ªìπ°“√§ÿâ¡§√Õß

ºŸâ∫√‘‚¿§¿“¬„πª√–‡∑» ·≈–‰¥â √â“ß‡ß◊ËÕπ‰¢„Àâ

ºŸâº≈‘µ ‘π§â“ àßÕÕ° „Àâ¡’°“√π”√–∫∫°“√§«∫§ÿ¡

§ÿ≥¿“æ°“√º≈‘µ¡“„™â„π∑ÿ°¢—ÈπµÕπ §◊Õ°“√æ—≤π“

®“°√–∫∫°“√µ√«®«‘‡§√“–Àå‡ªìπ°“√°”°—∫¥Ÿ·≈

°√–∫«π°“√º≈‘µ ´÷Ëß‡ªìπÀ≈—°ª√–°—π§ÿ≥¿“æ∑’Ë

 Ÿß°«à“   ‚¥¬°“√«‘‡§√“–Àå∂÷ß “‡Àµÿ§«“¡‡ ’Ë¬ß ·≈–

§«“¡√ÿπ·√ß¢Õßº≈°√–∑∫∑’ËÕ“®®–‡°‘¥¢÷Èπ„π

·µà≈–¢—ÈπµÕπ„π°√–∫«π°“√º≈‘µ æ√âÕ¡∑—Èß

°”Àπ¥°“√ªÑÕß°—πÕ—πµ√“¬ À√◊Õ§«“¡‡ ’Ë¬ß∑’ËÕ“®

‡°‘¥¢÷Èπ ∑—Èßπ’È‡æ◊ËÕ„Àâ “¡“√∂∑’Ë®–§«∫§ÿ¡ªí®®—¬

‡ ’Ë¬ß„ÀâÕ¬Ÿà„π√–¥—∫¡“µ√∞“π¢ÕßºŸâ´◊ÈÕÀ√◊Õ/·≈–

ºŸâ∫√‘‚¿§ √–∫∫π’È‡√’¬°«à“ √–∫∫°“√«‘‡§√“–Àå

Õ—πµ√“¬·≈–§«∫§ÿ¡®ÿ¥«‘°ƒµ‘ (Hazard Analysis

Critical Control Point : HACCP System)(5, 9, 10)

´÷Ëßªí®®ÿ∫—π “¡“√∂°≈à“«‰¥â«à“ ‡ªìπ√–∫∫∑’Ë¡’

ª√– ‘∑∏‘¿“æ Ÿß ÿ¥„π°“√¬°√–¥—∫§«“¡ª≈Õ¥¿—¬

¢ÕßÕ“À“√∑’ËÕß§å°“√√–À«à“ßª√–‡∑» FAO/WHO

Codex Committee of Food Hygiene (CCFH)

‡ πÕ„Àâπ”¡“„™â„π°“√§«∫§ÿ¡§ÿ≥¿“æ°“√º≈‘µ

Õ“À“√µ“¡∑’Ë√–∫ÿ„π Codex Alimentarius

Supplement to Volume 1B-1997; Annex to

CAC/RCP-1 (1969),  Rev.3 (1997) Hazard

Analysis and Critical Control Point (HACCP)

System and Guidelines for its Application(11, 12, 13)

¿“§Õÿµ “À°√√¡‡ªìπ¿“§‡»√…∞°‘®∑’Ë¡’

§«“¡ ”§—≠ ·≈–¡’∫∑∫“∑„π°“√ √â“ß¡Ÿ≈§à“‡æ‘Ë¡

·°àº≈º≈‘µ¢Õßª√–‡∑» √«¡∂÷ß‡ªìπ·À≈àß¢Õß

°“√«à“®â“ß·√ßß“π ·≈–∑’Ë¡“¢Õß‡ß‘πµ√“µà“ßª√–‡∑»

Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ π—∫µ—Èß·µàªï 2539 ‡ªìπµâπ¡“

¿“§Õÿµ “À°√√¡‰∑¬¡’·π«‚πâ¡™–≈Õµ—«‡Õß ´÷Ëß

 ◊∫‡π◊ËÕß®“° “‡ÀµÿÀ≈“¬ª√–°“√ Õ“∑‘ °“√ Ÿ≠‡ ’¬

§«“¡‰¥â‡ª√’¬∫„π°“√·¢àß¢—π·°àª√–‡∑»§Ÿà·¢àß„À¡à

∑’Ë¡’µâπ∑ÿπ Ÿß°«à“ °“√¢“¥°“√æ—≤π“°“√º≈‘µ

°“√µ≈“¥ ·≈–°“√®—¥°“√ °“√æ÷Ëßæ‘ß«—µ∂ÿ¥‘∫®“°

µà“ßª√–‡∑»„πÕ—µ√“∑’Ë Ÿß °“√¢“¥·§≈π·√ßß“π

¡’Ωï¡◊Õ °“√¢“¥°“√ π—∫ πÿπÕÿµ “À°√√¡¢π“¥°≈“ß

·≈–¢π“¥¬àÕ¡ ‡ªìπµâπ ¥â«¬‡Àµÿπ’È‡æ◊ËÕ„Àâª√–‡∑»

‰∑¬ “¡“√∂√—°…“·≈–‡æ‘Ë¡¢’¥§«“¡ “¡“√∂„π°“√

º≈‘µ ·≈– àß ‘π§â“‰ª®”Àπà“¬¬—ßµ≈“¥‚≈° √«¡∑—Èß

 “¡“√∂æ—≤π“µπ‡Õß„π√–¬–¬“« °√–∑√«ß

Õÿµ “À°√√¡√à«¡°—∫Àπà«¬√“™°“√ Õß§å°√‡Õ°™π

 ∂“∫—π«‘™“°“√ ·≈– ∂“∫—π°“√‡ß‘π ‰¥â®—¥∑”·ºπ

ª√—∫‚§√ß √â“ßÕÿµ “À°√√¡√–¬–‡«≈“ 5 ªï (æ.».

2541 - 2545) ´÷Ëßºà“π§«“¡‡ÀÁπ™Õ∫®“°§≥–

√—∞¡πµ√’ ‡¡◊ËÕ«—π∑’Ë 16 ¡‘∂ÿπ“¬π 2541 ‚¥¬

 ”π—°ß“π‡»√…∞°‘®Õÿµ “À°√√¡ °√–∑√«ß

Õÿµ “À°√√¡ ‰¥â√—∫¡Õ∫À¡“¬„Àâ‡ªìπÀπà«¬

ª√– “π°“√¥”‡π‘π‚§√ß°“√¿“¬„µâ·ºπª√—∫

‚§√ß √â“ßÕÿµ “À°√√¡√–¬–∑’Ë 1 ·≈–√–¬–∑’Ë 2

·ºππ’È¡’‡ªÑ“À¡“¬À≈—° ”§—≠ 2 ª√–°“√§◊Õ
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°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ‡æÁ≠»√’  √Õ¥¡“ ·≈–§≥–

1. ‡æ◊ËÕ√Õß√—∫°“√·¢àß¢—π∑“ß°“√§â“√–À«à“ß

ª√–‡∑» ∑’Ë¡’·π«‚πâ¡°“√·¢àß¢—π∑“ß°“√§â“·∫∫

‡ √’¡“°¢÷Èπ ‚¥¬√—°…“»—°¬¿“æ°“√º≈‘µ ·≈–

‡æ‘Ë¡¢’¥§«“¡ “¡“√∂„π°“√·¢àß¢—π¢Õß¿“§

Õÿµ “À°√√¡‰∑¬„Àâ‡¢â¡·¢Áß

2. ‡æ◊ËÕæ—≤π“¿“§Õÿµ “À°√√¡‰∑¬„Àâ

 “¡“√∂‡µ‘∫‚µÕ¬à“ß¬—Ëß¬◊π ·≈–‰¡à √â“ßº≈°√–∑∫

µàÕ —ß§¡·≈– ‘Ëß·«¥≈âÕ¡ ‚¥¬Õ“»—¬‡∑§‚π‚≈¬’

·≈–°“√ àß‡ √‘¡Õÿµ “À°√√¡ π—∫ πÿπ¢π“¥°≈“ß

·≈–¢π“¥¬àÕ¡

‚§√ß°“√¿“¬„µâ·ºπª√—∫‚§√ß √â“ß√–¬–∑’Ë  1

®”π«π 24 ‚§√ß°“√ ·≈–√–¬–∑’Ë 2 ®”π«π 59

‚§√ß°“√ ª√–¡“≥√âÕ¬≈– 32 ‡ªìπ‚§√ß°“√

„π “¢“Õÿµ “À°√√¡Õ“À“√·≈–Õ“À“√ —µ«å ‰¥â

¥”‡π‘π‚§√ß°“√‡ √Á® ‘Èπ·≈â« º≈°“√¥”‡π‘πß“π

‚§√ß°“√ª√– ∫§«“¡ ”‡√Á®‡ªìπ à«π„À≠à °≈à“«§◊Õ

‰¥âº≈º≈‘µ‡ªìπ∑’Ëπà“æ÷ßæÕ„® ∫√√≈ÿµ“¡‡ªÑ“À¡“¬

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å„Àâ∫√‘°“√µ√«®

 Õ∫·≈–ÕÕ°Àπ—ß ◊Õ√—∫√Õß§ÿ≥¿“æ§«“¡ª≈Õ¥¿—¬

 ‘π§â“Õ“À“√ àßÕÕ° ‡æ◊ËÕ àß®”Àπà“¬¬—ßª√–‡∑»

µà“ß Ê ∑—Ë«‚≈° „πªïß∫ª√–¡“≥ 2541 µ√«®

√—∫√Õß ‘π§â“Õ“À“√®”π«π 393,321 ‡¡µ√‘°µ—π

§‘¥‡ªìπ¡Ÿ≈§à“ 46,600 æ—π≈â“π∫“∑ ·≈–

‡æ◊ËÕ π—∫ πÿπ°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√µ“¡

√–∫∫ HACCP °√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å ®÷ß‰¥â

¥”‡π‘π°“√®—¥∑”‚§√ß°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√

‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP(14) ·≈–‰¥â√—∫

Õπÿ¡—µ‘°“√ π—∫ πÿπß∫ª√–¡“≥µ“¡·ºπª√—∫

‚§√ß √â“ßÕÿµ “À°√√¡ √–¬–∑’Ë 2(15) °“√¥”‡π‘π

‚§√ß°“√ª√–°Õ∫¥â«¬°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√

‚¥¬°“√®—¥Ωñ°Õ∫√¡ —¡¡π“ ·≈–µ√«®ª√–‡¡‘π

§«“¡ “¡“√∂„π°“√ª√–¬ÿ°µå„™âÀ≈—°°“√«‘‡§√“–Àå

Õ—πµ√“¬·≈–§«∫§ÿ¡®ÿ¥«‘°ƒµ‘  ”À√—∫°“√§«∫§ÿ¡

°√–∫«π°“√º≈‘µÕ“À“√ µ≈Õ¥®π°“√„™â«‘∏’°“√µ√«®

ª√–‡¡‘π·≈–°“√µ√«®µ‘¥µ“¡ ·≈–°“√ÕÕ°Àπ—ß ◊Õ

√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡¡“µ√∞“π “°≈ ·≈–

‡ªìπ‰ªµ“¡¢âÕ°”Àπ¥·≈–‡ß◊ËÕπ‰¢¢Õßª√–‡∑»§Ÿà§â“

‡æ◊ËÕæ—≤π“∫ÿ§≈“°√∑’Ë§«∫§ÿ¡§ÿ≥¿“æ°“√º≈‘µ

¢Õß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√·™à·¢Áß àßÕÕ°µ“¡√–∫∫

HACCP ‚¥¬¡’«—µ∂ÿª√– ß§å‡æ◊ËÕ„Àâ‚√ßß“πº≈‘µ

Õ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ°¡’√–∫∫°“√§«∫§ÿ¡∑’Ë

∂Ÿ°µâÕßµ“¡À≈—°‡°≥±å¡“µ√∞“π “°≈ ·≈–‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ° “¡“√∂π”À≈—°°“√

HACCP ‰ªª√–¬ÿ°µå„™â„π°“√ª√—∫√–∫∫°“√§«∫§ÿ¡

°√–∫«π°“√º≈‘µ‰¥âÕ¬à“ß∂Ÿ°µâÕß ¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ

·≈–µàÕ‡π◊ËÕß

«‘∏’¥”‡π‘π°“√

1.  ®—¥∑”‚§√ß°“√

1.1 «“ß·ºπªØ‘∫—µ‘ß“π ®—¥∑”À≈—° Ÿµ√·≈–

«‘∏’°“√ª√–‡¡‘πº≈

1.2 √«∫√«¡¢âÕ¡Ÿ≈‚¥¬„™â·∫∫ Õ∫∂“¡

‡æ◊ËÕ ”√«®∫ÿ§≈“°√·≈–§—¥‡≈◊Õ°°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬

1.3 ®—¥∑” ◊ËÕ·π–π”°“√®—¥∑”√–∫∫ HACCP

„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√·™à·¢Áß àßÕÕ°

1.4  —¡¡π“·≈–Õ∫√¡‡™‘ßªØ‘∫—µ‘°“√ ®”π«π

2 ‡√◊ËÕß/3 §√—Èß

1.5 ∑¥ Õ∫‡æ◊ËÕª√–‡¡‘π»—°¬¿“æ∫ÿ§≈“°√

∑’Ë‡¢â“√—∫°“√Õ∫√¡„π°“√§«∫§ÿ¡°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫

HACCP ‚¥¬°“√ª√–‡¡‘π‡ª√’¬∫‡∑’¬∫§«“¡‡¢â“„®

√–∫∫ HACCP °àÕπ·≈–À≈—ß°“√Ωñ°Õ∫√¡

1.6 §—¥‡≈◊Õ°‚√ßß“π∑’Ë ¡—§√‡¢â“√–∫∫ HACCP

‡æ◊ËÕ¢Õ°“√√—∫√Õß®“°°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å

‚¥¬µâÕß‡ªìπ‚√ßß“π∑’Ë¡“¢Õ√—∫∫√‘°“√µ√«®ª√–‡¡‘π

º≈‘µ¿—≥±å‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°®“°°√¡«‘∑¬“»“ µ√å

°“√·æ∑¬å

1.7 µ√«® Õ∫§«“¡æ√âÕ¡·≈–æ‘®“√≥“

‡Õ° “√§Ÿà¡◊Õµ“¡√–∫∫ HACCP ¢Õß‚√ßß“πº≈‘µ

Õ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ°
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1.8 µ√«®ª√–‡¡‘π·≈–æ‘®“√≥“„Àâ°“√√—∫√Õß
°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫ HACCP

1.9 µ√«®µ‘¥µ“¡·≈–‡ΩÑ“√–«—ß°“√§«∫§ÿ¡
§ÿ≥¿“æ°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫ HACCP

1.10¡Õ∫ª√–°“»π’¬∫—µ√·°à‚√ßß“πº≈‘µ
Õ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ°∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß¢Õß
°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å

1.11 √ÿª·≈–ª√–‡¡‘πº≈‚§√ß°“√œ

2. °≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬

2.1 ∫ÿ§≈“°√®“°‚√ßß“πÕÿµ “À°√√¡Õ“À“√
∑–‡≈ àßÕÕ°∑’Ë‰¥â√—∫°“√Õ∫√¡ —¡¡π“ ◊ËÕ°“√‡√’¬π√Ÿâ
®”π«π 100 ‚√ßß“π

2.2 ∫ÿ§≈“°√¢Õß‚√ßß“πÕÿµ “À°√√¡Õ“À“√
∑–‡≈ à ßÕÕ°∑’Ë ‰¥â √—∫°“√æ—≤π“»—°¬¿“æ„π
°“√§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ®”π«π 120 §π
(40 §π/ªï)

2.3 ‚√ßß“πÕÿµ “À°√√¡Õ“À“√∑–‡≈ àßÕÕ°
∑’Ë‰¥â√—∫Àπ—ß ◊Õ√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫
HACCP (HACCP Certificate of Compliance)
®“°°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å®”π«π 25 ‚√ßß“π

2.4 º≈‘µ¿—≥±å∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß°√–∫«π°“√
º≈‘µ®”π«π 90 º≈‘µ¿—≥±å

º≈

 à«π∑’Ë 1 º≈°“√¥”‡π‘π‚§√ß°“√

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å‰¥â√—∫Õπÿ¡—µ‘„Àâ
¥”‡π‘π‚§√ß°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√
 àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ¿“¬„µâ·ºπª√—∫
‚§√ß √â“ßÕÿµ “À°√√¡√–¬–∑’Ë 2 „π«ß‡ß‘πß∫
ª√–¡“≥ 1.6 ≈â“π∫“∑ √–¬–‡«≈“°“√¥”‡π‘π°“√
3 ªï ‚¥¬¡’‡ªÑ“À¡“¬‡æ◊ËÕ¬°√–¥—∫§«“¡ª≈Õ¥¿—¬
„π°“√º≈‘µÕ“À“√∑–‡≈  àßÕÕ°„Àâ‡ªìπ‰ªµ“¡
¡“µ√∞“π “°≈ ´÷Ëß®–∑”„Àâª√–‡∑»‰∑¬ “¡“√∂
 àßÕÕ°Õ“À“√∑–‡≈‡æ‘Ë¡¢÷Èπ∑—Èß¥â“πª√‘¡“≥ ·≈–
¡Ÿ≈§à“„π°≈ÿà¡Õÿµ “À°√√¡∑’Ë‰¥âπ”√–∫∫ HACCP
¡“„™â„π°“√§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ

„π°“√¥”‡π‘πß“π¢Õß‚§√ß°“√‰¥â°”Àπ¥
µ—«™’È«—¥°“√¥”‡π‘π‚§√ß°“√‰«â ¥—ßµàÕ‰ªπ’È

√–¥—∫º≈º≈‘µ  ‰¥â·°à °“√Ωñ°Õ∫√¡∫ÿ§≈“°√
„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ° ‡æ◊ËÕ
 “¡“√∂π”À≈—°°“√ HACCP ‰ªæ—≤π“„™â„π
°“√ª√—∫√–∫∫§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ‰¥âÕ¬à“ß
∂Ÿ°µâÕß·≈–¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ √«¡∂÷ß®”π«π‚√ßß“π
∑’Ë‰¥â√—∫°“√µ√«®√—∫√Õß ·≈–º≈‘µ¿—≥±åÕ“À“√∑–‡≈
·™à·¢Áß àßÕÕ° µ“¡À≈—° HACCP ´÷Ëß¡’‡ªÑ“À¡“¬
‡™‘ßº≈º≈‘µµ≈Õ¥‚§√ß°“√ ¥—ßπ’È

1. ®”π«π∫ÿ§≈“°√®“°‚√ßß“π∑’Ë‰¥â√—∫°“√
Õ∫√¡ —¡¡π“ ◊ËÕ°“√‡√’¬π√Ÿâ 100 ‚√ßß“π

2. ®”π«π∫ÿ§≈“°√∑’Ë‰¥â√—∫°“√Õ∫√¡ 120 §π
(40 §π/ªï)

3. ®”π«π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈∑’Ë ‰¥â
√—∫√Õß 25 ‚√ßß“π

4. ®”π«πº≈‘µ¿—≥±å∑’Ë‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß 90
º≈‘µ¿—≥±å

5. °“√µ√«®µ‘¥µ“¡·≈–ª√–‡¡‘πº≈ 60 §√—Èß
®”π«π 60 ‚√ßß“π

°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√‰¥â·°à ∫ÿ§≈“°√
ºŸâ§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ¢Õß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√
∑–‡≈ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ·≈–‚√ßß“πº≈‘µ
Õ“À“√·™à·¢Áß àßÕÕ°∑’Ë°”≈—ß¥”‡π‘π°“√π”√–∫∫
HACCP ¡“æ—≤π“„™â„π°“√§«∫§ÿ¡°“√º≈‘µ ´÷Ëß
‚§√ß°“√‰¥â‡¢â“∂÷ß‚√ßß“π„π°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬ºà“π∑“ß
 ¡“§¡Õ“À“√·™à·¢Áß∑’ËºŸâ¥”‡π‘π‚§√ß°“√¡’§«“¡
 —¡æ—π∏å·≈–‰¥â√—∫§«“¡√à«¡¡◊Õºà“π∑“ß ¡“§¡
Õ“À“√·™à‡¬◊Õ°·¢Áß‰∑¬‡ªìπÕ¬à“ß¥’ πÕ°®“°π’È
¬—ß‰¥â∑”°“√ª√–™“ —¡æ—π∏å‚§√ß°“√ ‡æ◊ËÕ„Àâ‚√ßß“π
µà“ß Ê  ‡¢â“√à«¡‚§√ß°“√ ‚¥¬®—¥∑”‡Õ° “√·≈–«‘¥’‚Õ
·®°µ“¡‚√ßß“π √«¡∂÷ß°“√·∂≈ß¢à“« ·≈–®—¥ª√–™ÿ¡
 —¡¡π“‡æ◊ËÕ„Àâ‰¥â¡“´÷Ëß°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬µ“¡∑’Ë°”Àπ¥

°‘®°√√¡¿“¬„µâ‚§√ß°“√ª√–°Õ∫¥â«¬
°‘®°√√¡À≈—°§◊Õ °“√®—¥Ωñ°Õ∫√¡∫ÿ§≈“°√ºŸâ§«∫§ÿ¡
°√–∫«π°“√º≈‘µ¢Õß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈ àßÕÕ°
·≈–°“√µ√«®ª√–‡¡‘π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√·™à·¢Áß

 àßÕÕ°∑’Ë°”≈—ß¥”‡π‘π°“√®—¥∑”√–∫∫ HACCP
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°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ‡æÁ≠»√’  √Õ¥¡“ ·≈–§≥–

1. ®—¥∑” ◊ËÕ·π–π”√–∫∫ 1.1 «’¥‘∑—»πå ‡√◊ËÕß ç√–∫∫°“√«‘‡§√“–Àå 1.1 „™âª√–°Õ∫°“√Ωñ°Õ∫√¡‡™‘ß
HACCP Õ—πµ√“¬·≈–§«∫§ÿ¡®ÿ¥«‘°ƒµ‘é ªØ‘∫—µ‘°“√∑’Ë®—¥¢÷Èπ∑—Èß 3 §√—Èß

 ®”π«π 1 ‡√◊ËÕß ®”π«π 75 ¡â«π 1.2 „™â‡ªìπ ◊ËÕ°“√‡√’¬π√Ÿâ‡æ◊ËÕª√–°Õ∫
1.2 ‡Õ° “√«‘™“°“√ ‡√◊ËÕß °“√Ωñ°Õ∫√¡¿“¬„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√

ç°“√ª√–¬ÿ°µå„™âÀ≈—°°“√ HACCP 1.3 ¡Õ∫„Àâ ∂“∫—π»÷°…“µ“¡
·≈–°“√®—¥°“√‚ª√·°√¡æ◊Èπ∞“πé ∑’Ë¢ÕÕπÿ‡§√“–Àå‡æ◊ËÕ„™â
®”π«π 97 Àπâ“ æ‘¡æå§√—Èß·√° ª√–°Õ∫°“√‡√’¬π¢Õß
®”π«π 3,000 ‡≈à¡ æ‘¡æå π—°»÷°…“„π¡À“«‘∑¬“≈—¬

1.4 ¡Õ∫„ÀâÀπà«¬ß“π¿“§√—∞·≈–‡Õ°™π
µ“¡∑’Ë¢ÕÕπÿ‡§√“–Àå‡æ◊ËÕ„™â‡ªìπ ◊ËÕ
°“√‡√’¬π√Ÿâ¢Õß‡®â“Àπâ“∑’Ë·≈–æπ—°ß“π
„πÕß§å°√

2. ª√–™“ —¡æ—π∏å ¥”‡π‘π°“√ 1 §√—Èß ºŸâ‡¢â“√à«¡ß“πª√–™“ —¡æ—π∏å
«—π∑’Ë 25 æ.§. 2544 ®”π«π 100 §π

3. ®—¥∑”‡Õ° “√ª√–™“ —¡æ—π∏å ‡Õ° “√ß“π∫√‘°“√µ√«®√—∫√Õß√–∫∫ 3.1 „™â‡ªìπ‡Õ° “√ª√–°Õ∫
¢Õß°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å °“√ª√–™“ —¡æ—π∏å
‡√◊ËÕß ç°“√√—∫√Õß√–∫∫«‘‡§√“–ÀåÕ—πµ√“¬ 3.2 ¡Õ∫„Àâ‚√ßß“π∑’Ë¢Õ°“√√—∫√Õß
·≈–§«∫§ÿ¡®ÿ¥«‘°ƒµ‘é ‡æ◊ËÕ»÷°…“°√–∫«π°“√√—∫√Õß¢Õß

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å

4.  —¡¡π“ ◊ËÕ·π–π”°“√ ¥”‡π‘π°“√ 2 §√—Èß ®”π«πºŸâ‡¢â“√à«¡ —¡¡π“ ◊ËÕ
®—¥√–∫∫ HACCP 4.1 «—π∑’Ë 8 °.æ. 2545 4.1 ®”π«π 60 §π

4.2 «—π∑’Ë 1  .§. 2545 4.2 ®”π«π 43 §π

5. ®—¥Ωñ°Õ∫√¡ ¥”‡π‘π°“√ 3 §√—Èß ®”π«πºŸâ‡¢â“√—∫Õ∫√¡
5.1 «—π∑’Ë 23 - 27 °.§. 2544 5.1 ®”π«π 40 §π
5.2 «—π∑’Ë 18 - 22 °.¬. 2544 5.2 ®”π«π 42 §π
5.3 «—π∑’Ë 27 - 28 °.¬. 2545 5.3 ®”π«π 61 §π

6. µ√«® Õ∫/·≈–µ‘¥µ“¡ ¥”‡π‘π°“√µ√«®µ‘¥µ“¡ 6.1 ®”π«π‚√ßß“π∑’Ëºà“π°“√
ª√–‡¡‘πº≈ ª√–‡¡‘πº≈ ®”π«π  75 §√—Èß √—∫√Õß 27 ‚√ßß“π

6.2 ®”π«πº≈‘µ¿—≥±å‰¥â√—∫°“√
√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µ
®”π«π 93 º≈‘µ¿—≥±å

7.  —¡¡π“ √ÿªº≈ ª√–‡¡‘π ¥”‡π‘π°“√ 1 §√—Èß 7.1 ºŸâ‡¢â“ —¡¡π“ ®”π«π 49 §π
‚§√ß°“√·≈–·®° «—π∑’Ë 1  .§. 2546 7.2 ®”π«π‚√ßß“πÕ“À“√¿“¬„πª√–‡∑»
ª√–°“»π’¬∫—µ√ ∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õßµ“¡‡°≥±å¢Õß

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å
®”π«π 3 ‚√ßß“π 5 º≈‘µ¿—≥±å

  °‘®°√√¡ º≈º≈‘µ (Output) º≈≈—æ∏å (Outcome)

µ“√“ß∑’Ë 1 º≈°“√¥”‡π‘πß“π‚§√ß°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP
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„π°“√¥”‡π‘π°“√√—∫√Õßµ“¡√–∫∫ HACCP

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å®–„Àâ°“√√—∫√Õß

°√–∫«π°“√º≈‘µ (Process) ‡©æ“–º≈‘µ¿—≥±å ‡∑à“π—Èπ

·≈–ºŸâª√–°Õ∫°“√µâÕß√—∫¿“√–™”√–§à“∏√√¡‡π’¬¡

„π°“√¢Õ„∫√—∫√Õß°“√µ√«®√—∫√Õßµ“¡√–∫∫

HACCP ‡ªìπ®”π«π 5,000 - 7,000 ∫“∑ µ“¡

ª√–°“»°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å

°“√µ√«®µ‘¥µ“¡·≈–ª√–‡¡‘π°“√§«∫§ÿ¡

°√–∫«π°“√º≈‘µ‡ªÑ“À¡“¬ 40 §√—Èß ®”π«π 40

‚√ßß“π ‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ

°“√ àßÕÕ°∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß®”π«π 25 ‚√ßß“π

·≈–º≈‘µ¿—≥±åÕ“À“√·™à·¢Áß∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß®”π«π

90 º≈‘µ¿—≥±å º≈°“√¥”‡π‘π°“√µ√«®µ‘¥µ“¡·≈–

ª√–‡¡‘π°√–∫«π°“√º≈‘µ®”π«π 45 §√—Èß 45 ‚√ßß“π

‚√ßß“π∑’Ëºà“π°“√µ√«®ª√–‡¡‘πµ“¡‡ß◊ËÕπ‰¢¢Õß°√¡

«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å·≈–‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß

°√–∫«π°“√º≈‘µ®”π«π 27 ‚√ßß“π º≈‘µ¿—≥±å

Õ“À“√·™à·¢Áß∑’Ë‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß®”π«π 93 º≈‘µ¿—≥±å

‚√ßß“πÕ“À“√¿“¬„πª√–‡∑»∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õßµ“¡

‡°≥±å¢Õß°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å®”π«π 3

‚√ßß“π 5 º≈‘µ¿—≥±å

 —¡¡π“ √ÿªº≈°“√ª√–‡¡‘π‚§√ß°“√ ·≈–

°“√¡Õ∫ª√–°“»π’¬∫—µ√„Àâ·°à‚√ßß“π ‡ªìπ

°‘®°√√¡ ÿ¥∑â“¬„π¢—ÈπµÕπ°“√ªî¥‚§√ß°“√ ¡’

ºŸâ ‡¢â“√à«¡ —¡¡π“´÷Ë ß‡ªìπ‚√ßß“π∑’Ëº≈‘µÕ“À“√

‡æ◊ËÕ®”Àπà“¬¿“¬„πª√–‡∑» ®”π«π 49 §π ·≈–

‰¥â·®°ª√–°“»π’¬∫—µ√„Àâ·°à‚√ßß“πÕ“À“√¿“¬„π

ª√–‡∑»∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õßµ“¡‡°≥±å¢Õß°√¡

«‘∑¬“»“ µ√å °“√·æ∑¬å ®”π«π 3 ‚√ßß“π 5 º≈‘µ¿—≥±å

´÷Ëß‡ªìπ‚§√ß°“√π”√àÕß ”À√—∫‚§√ß°“√µ√«®√—∫√Õß

√–∫∫ HACCP ¿“¬„πª√–‡∑»‡æ◊ËÕ„Àâ Õ¥§≈âÕß

°—∫¿“√°‘®À≈—°∑’Ë‰¥â√—∫¡Õ∫À¡“¬

 à«π∑’Ë 2 º≈°“√ª√–‡¡‘π‚§√ß°“√

1. º≈°“√ª√–‡¡‘π§«“¡‡À¡“– ¡„π°“√ÕÕ°-

·∫∫‚§√ß°“√

1.1 «—µ∂ÿª√– ß§å·≈–‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√

°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å‡ÀÁπ§«“¡ ”§—≠ ·≈–

§«“¡®”‡ªìπ„π°“√®—¥∑”√–∫∫ °“√«‘‡§√“–ÀåÕ—πµ√“¬

·≈–§«∫§ÿ¡®ÿ¥«‘°ƒµ‘ HACCP „Àâ°—∫‚√ßß“πº≈‘µ

Õ“À“√·™à·¢Áß‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°  ÷́ËßºŸâ∫√‘‚¿§·≈–

ºŸâπ”‡¢â“„πµà“ßª√–‡∑»„Àâ§«“¡ ”§—≠‡ªìπÕ¬à“ß¡“°

·≈–„™â‡ªìπ‡ß◊ËÕπ‰¢„π°“√°’¥°—π∑“ß°“√§â“ ¥—ßπ—Èπ

‚§√ß°“√®÷ß‰¥â∂Ÿ°ÕÕ°·∫∫„Àâ‡°‘¥º≈≈—æ∏å„π°“√

µÕ∫ πÕßµàÕ°“√·°â‰¢ªí≠À“°“√°’¥°—π∑“ß°“√§â“

·≈–π—∫‡ªìπªí≠À“À≈—°ª√–°“√Àπ÷Ëß¢Õß “¢“

Õÿµ “À°√√¡Õ“À“√„π¢≥–®—¥∑”¢âÕ‡ πÕ‚§√ß°“√

1.2 ‚§√ß°“√∂Ÿ°ÕÕ°·∫∫‡æ◊ËÕ°“√ πÕß

µàÕ°“√·°â‰¢ªí≠À“∑’Ë‡°‘¥¢÷Èπ„π√–¥—∫¥’ Õ¬à“ß‰√

°Áµ“¡ ‡π◊ËÕß®“° ∂“π°“√≥å„πªí®®ÿ∫—π¡’°√–· 

°“√¬Õ¡√—∫·≈–°“√‡≈◊Õ°ªØ‘∫—µ‘¢ÕßºŸâª√–°Õ∫

°“√‡æ◊ËÕ¢Õ°“√√—∫√Õß√–∫∫ HACCP ‡°‘¥¢÷Èπ

‰¡à‡©æ“–„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√ àßÕÕ°‡∑à“π—Èπ ·µà¡’

§«“¡®”‡ªìπ∑—Èß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√®”Àπà“¬

¿“¬„πª√–‡∑» ·≈–µà“ßª√–‡∑» ¥—ßπ—Èπ °“√¥”‡π‘π

ß“π¢Õß‚§√ß°“√§«√§√Õ∫§≈ÿ¡√«¡∂÷ß‚√ßß“πº≈‘µ

Õ“À“√„πª√–‡∑»∑’Ë¡’»—°¬¿“æ¥â«¬

1.3 §«“¡ ‡À¡“– ¡¢Õß°‘ ®°√√¡°“√

¥”‡π‘πß“π ÷́Ëßª√–°Õ∫¥â«¬°“√®—¥ —¡¡π“

ª√–™“ —¡æ—π∏å ®—¥∑” ◊ËÕ·π–π” √«¡∂÷ß‡ªìπ°“√„Àâ

¢âÕ¡Ÿ≈§«“¡√Ÿâ‡∫◊ÈÕßµâπ ‡æ◊ËÕ„Àâ°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬‰¥â

‡¢â“√à«¡„π°‘®°√√¡°“√Ωñ°Õ∫√¡ ·≈–°“√µ√«®

√—∫√Õß√–∫∫ ·≈–º≈‘µ¿—≥±å„π¢—ÈπµàÕ‰ª °‘®°√√¡

¥—ß°≈à“«„π‚§√ß°“√‡ªìπ°‘®°√√¡∑’Ë¡’§«“¡®”‡ªìπ

·≈–‡À¡“– ¡‡π◊ËÕß®“°‡ªìπ«‘∏’°“√∑’Ë¥’∑’Ë ÿ¥«‘∏’Àπ÷Ëß

„π°“√‡¢â“∂÷ß‚√ßß“π„π°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬‚§√ß°“√
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°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ‡æÁ≠»√’  √Õ¥¡“ ·≈–§≥–

πÕ°®“°π’È°“√®—¥°‘®°√√¡°“√ √ÿªª√–‡¡‘πº≈

‚§√ß°“√ ·≈–°“√·®°ª√–°“»π’¬∫—µ√„Àâ·°à‚√ßß“π

∑’Ë‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß ®–‡ªìπ°‘®°√√¡∑’Ë¡’ª√–‚¬™πå

Õ¬à“ß¬‘Ëß„π°“√· ¥ßµ—«Õ¬à“ß§«“¡ ”‡√Á®¢Õß

‚§√ß°“√·≈– àß‡ √‘¡„Àâ‚√ßß“πÕ◊Ëπ Ê À—π¡“„Àâ

§«“¡ π„®„π°“√ª√—∫ª√ÿß√–∫∫°“√º≈‘µ¢Õßµπ

„Àâ¡’¡“µ√∞“π¬‘Ëß¢÷Èπ

1.4 §«“¡‡À¡“– ¡µ—«™’È «—¥§«“¡ ”‡√Á®

æ∫«à“ µ—«™’È«—¥§«“¡ ”‡√Á®¢Õß‚§√ß°“√µ“¡

Log Frame ¡’§«“¡‡À¡“– ¡ Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡ §«√

√–∫ÿ‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√‚¥¬¡’√“¬≈–‡Õ’¬¥ ¥—ßπ’È

- ®”π«π∫ÿ§≈“°√∑’Ë‰¥â√—∫°“√æ—≤π“

»—°¬¿“æµ“¡‡ªÑ“À¡“¬

- ®”π«π‚√ßß“π·≈–®”π«πº≈‘µ¿—≥±å

Õÿµ “À°√√¡Õ“À“√∑–‡≈ àßÕÕ°∑’Ë‰¥â√—∫Àπ—ß ◊Õ

√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡‡ªÑ“À¡“¬

2. º≈°“√ª√–‡¡‘πª√– ‘∑∏‘¿“æ (Efficiency)

°“√¥”‡π‘πß“π¢Õß‚§√ß°“√

2.1 √Ÿª·∫∫°“√∫√‘À“√‚§√ß°“√ ‰¥â°”Àπ¥‰«â

‚¥¬¡’ºŸâÕ”π«¬°“√‚§√ß°“√ ºŸâ®—¥°“√‚§√ß°“√

ºŸâ¥”‡π‘πß“π‚§√ß°“√ (¿“æ∑’Ë 1)

2.2 ≈— °…≥–°“√∫√‘À “√ ‚§√ß°“√·≈–

°“√¥”‡π‘πß“π‡ªìπ§≥–∑”ß“π‚¥¬¡’°“√ª√– “π

§«“¡√à«¡¡◊Õ¿“¬„π¢Õß°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å

√«¡∑—Èß‡®â“Àπâ“∑’Ë„πÀπà«¬∫√‘À“√‚§√ß°“√ ∑—Èßπ’È

∫ÿ§≈“°√ ”§—≠„π‚§√ß°“√§◊Õ ‡®â“Àπâ“∑’Ëµ√«®

ª√–‡¡‘π‚√ßß“π∑’Ë¡’§ÿ≥ ¡∫—µ‘ ª√– ∫°“√≥å ·≈–

§«“¡™”π“≠„π°“√µ√«®√—∫√Õß√–∫∫ HACCP

´÷Ëß„π‚§√ß°“√¡’‡®â“Àπâ“∑’Ë∑’Ëºà“π°“√Õ∫√¡·≈–

¡’§ÿ≥ ¡∫—µ‘§√∫∂â«π„π°“√‡ªìπ‡®â“Àπâ“∑’Ëµ√«®

ª√–‡¡‘π‡æ√“–¡’ª√– ∫°“√≥å∑”ß“π¡“°°«à“ 15 ªï

¢÷Èπ‰ª Õπ÷Ëß ¡’¢âÕ —ß‡°µ«à“„π°“√¥”‡π‘π‚§√ß°“√¡’

‡æ’¬ß‡®â“Àπâ“∑’Ë¢Õß°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å‡∑à“π—Èπ

·≈–‰¡à¡’°“√®—¥®â“ß≈Ÿ°®â“ß™—Ë«§√“«‡æ‘Ë¡‡µ‘¡·µàÕ¬à“ß„¥

2.3 °“√∫√‘À“√ß“πß∫ª√–¡“≥ ·≈–√–¬–

‡«≈“¥”‡π‘π°“√ æ∫«à“„π√–¬–∑’Ëºà“π¡“¡’§«“¡

°â“«Àπâ“·≈–‡ªìπ‰ªµ“¡‡ªÑ“À¡“¬∑’Ë«“ß‰«â º≈

°√–∑∫®“°°“√ª√—∫‚§√ß √â“ß à«π√“™°“√∑”„Àâ

¿“√°‘®·≈–∫∑∫“∑¢ÕßÀπà«¬ß“π‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß‰ª

∫“ß à«π ‚¥¬‡©æ“–¿“√°‘®„Àâ°“√µ√«®√—∫√Õß√–∫∫

HACCP „π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√ àßÕÕ°∑’ËµâÕß‚Õπ‰ª

„Àâ ”π—°¡“µ√∞“π ‘π§â“‡°…µ√·≈–Õ“À“√·Ààß™“µ‘

¥”‡π‘π°“√ ·µà¬—ß§ß¡’¿“√°‘®√—∫º‘¥™Õ∫„Àâ°“√

ºŸâÕ”π«¬°“√‚§√ß°“√
√ÕßÕ∏‘∫¥’

ºŸâÕ”π«¬°“√

ºŸâ¥”‡π‘πß“π‚§√ß°“√
ºŸâª√– “πß“π¥â“π°“√‡ß‘π

·≈–‡®â“Àπâ“∑’Ë∏ÿ√°“√

·∂≈ß‚§√ß°“√

∑’¡°≈ÿà¡ π—∫ πÿπæ—≤π“

Õ∫√¡ ·≈–ª√–‡¡‘πº≈

∑’¡ß“π 7 - 8 §π

°“√µ√«®ª√–‡¡‘π

∑’¡‡®â“Àπâ“∑’Ëµ√«®ª√–‡¡‘π

6 ∑’¡ ·≈–¡’‡®â“Àπâ“∑’Ë

µ√«®ª√–‡¡‘π∑’¡≈– 2 §π°“√∑”ß“π¡’≈—°…≥–‡ªìπ§≥–∑”ß“π

¿“æ∑’Ë 1   ‚§√ß √â“ß°“√∫√‘À“√‚§√ß°“√



66

Application of HACCP System in Food for Exported Pensri  Rodma et al.

¿“æ∑’Ë 2 ¢—ÈπµÕπ°“√¥”‡π‘πß“π‡æ◊ËÕ¢Õ√—∫°“√µ√«®ª√–‡¡‘π°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫ HACCP

ºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ

ë ¢Õ·π∫§”¢Õ ¡—§√‡¢â“√–∫∫ HACCP
ë °√Õ°·∫∫§”¢Õ ¡—§√‡¢â“√–∫∫ HACCP æ√âÕ¡·π∫‡Õ° “√µ“¡∑’Ë√–∫∫„π·∫∫§”¢Õœ
ë π”¡“¬◊Ëπ ≥ ΩÉ“¬∫√‘À“√ß“π∑—Ë«‰ª ™—Èπ 2 Õ“§“√ 8 °ÕßÕ“À“√ àßÕÕ°

‡Õ° “√‰¡à§√∫∂â«π
▼

▼

‡Õ° “√§√∫∂â«π
▼

▼
§◊π„ÀâºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µπ”‰ª·°â‰¢‡æ◊ËÕ¬◊Ëπ„À¡à ºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ ™”√–§à“∏√√¡‡π’¬¡

π”§”¢Õ àß§◊π ≥ ®ÿ¥∑’Ë√—∫‡√◊ËÕß

▼

§≥–ºŸâµ√«®ª√–‡¡‘πµ√«® Õ∫‡Õ° “√ §Ÿà¡◊Õµà“ß Ê

‡Õ° “√‰¡à∂Ÿ°µâÕß ¡∫Ÿ√≥å
▼ ▼

‡Õ° “√∂Ÿ°µâÕß ¡∫Ÿ√≥å

 àß§◊πºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ·°â‰¢
▼ ▼

‡®â“Àπâ“∑’Ë¥”‡π‘π°“√π—¥À¡“¬

‡æ◊ËÕ°”Àπ¥°“√µ√«®ª√–‡¡‘π
·°â‰¢‡ √Á®  àß§◊π ≥ ®ÿ¥∑’Ë√—∫‡√◊ËÕß

▼

▼

§≥–ºŸâµ√«®ª√–‡¡‘πµ√«®°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫ HACCP ‚¥¬„™â«‘∏’°“√µ√«®µ‘¥µ“¡ Audit

‰¡àºà“π°“√µ√«®ª√–‡¡‘π ºà“π°“√µ√«®ª√–‡¡‘π

▼ ▼

▼ ▼

‚√ßß“π·°â‰¢®ÿ¥∫°æ√àÕß §≥–ºŸâµ√«®ª√–‡¡‘π∑” Audit report

▼ ▼
µ√«® Õ∫‚√ßß“πÕ’°§√—ÈßÀπ÷Ëß §≥–°√√¡°“√œ æ‘®“√≥“

ÕÕ°Àπ—ß ◊Õ√—∫√Õßœ „Àâ°“√√—∫√Õß

▼ ▼
‚√ßß“π “¡“√∂¥”‡π‘π°“√·°â‰¢·≈–ªÑÕß°—π

¢âÕ∫°æ√àÕß‰¥âÕ¬à“ß∂Ÿ°µâÕß·≈–¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ
 àß Audit report „ÀâºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ

▼ ▼
ºŸâª√–°Õ∫°“√·®âß¢Õ√—∫°“√µ√«®ª√–‡¡‘π´È” ºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ¬◊Ëπ·∫∫

¢ÕÀπ—ß ◊Õ√—∫√Õßœ ( Õ.1)▼

▼

ÕÕ°Àπ—ß ◊Õ√—∫√Õß (HACCP Certificate of

Compliance) „ÀâºŸâª√–°Õ∫°“√/ºŸâº≈‘µ

À¡“¬‡Àµÿ  °√≥’∑’ËÀπ—ß ◊Õ√—∫√ÕßÀ¡¥Õ“¬ÿºŸâª√–°Õ∫°“√

µâÕß¬◊Ëπ‡√◊ËÕß‡æ◊ËÕ¢Õ√—∫°“√µ√«®ª√–‡¡‘π´È”À√◊Õ/·≈–

µ“«®ª√–‡¡‘π„À¡à ≥ ®ÿ¥√—∫‡√◊ËÕßµ“¡π’È

‡®â“Àπâ“∑’Ë∑’Ëµ√«® Õ∫§«“¡§√∫∂â«π¢Õß‡Õ° “√‡∫◊ÈÕßµâπ ·≈–√–∫ÿ§à“∏√√¡‡π’¬¡
▼

▼

▼
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°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ‡æÁ≠»√’  √Õ¥¡“ ·≈–§≥–

µ√«®√—∫√Õß√–∫∫ HACCP ‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ

®”Àπà“¬„πª√–‡∑» ¥—ßπ—Èπ  àßº≈µàÕ°“√¥”‡π‘πß“π

µ“¡‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√º≈°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß

¥—ß°≈à“«¢â“ßµâπºŸâªØ‘∫—µ‘ß“π„π‚§√ß°“√‰¥â«“ß·ºπ

·°â‰¢Õÿª √√§ªí≠À“∑’Ë‡°‘¥¢÷Èπ‚¥¬Õ¬Ÿà√–À«à“ß°“√

‡ πÕ‡√◊ËÕß¢ÕÕπÿ¡—µ‘‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬

 ∂“π∑’Ë ·≈–≈¥«ß‡ß‘πß∫ª√–¡“≥∑’Ë®–„™â„π°“√®—¥

Õ∫√¡‡À≈◊Õ 90,000 ∫“∑ ‚¥¬®–®—¥Ωñ°Õ∫√¡„Àâ

°—∫∫ÿ§≈“°√„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√„πª√–‡∑»µ“¡

æ—π∏°‘®„À¡à¢ÕßÀπà«¬ß“π∑—Èßπ’È ‡æ◊ËÕ„Àâ‚§√ß°“√

 “¡“√∂ √â“ßª√–‚¬™πå·°à°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬¡“°∑’Ë ÿ¥

·≈–‡°‘¥ª√– ‘∑∏‘¿“æ°“√„™âß∫ª√–¡“≥¡“°∑’Ë ÿ¥

´÷Ëß®–∑”°“√®—¥Ωñ°Õ∫√¡ 3 «—πµàÕÀ≈—° Ÿµ√

2.4 º≈§«“¡°â“«Àπâ“¢Õß‚§√ß°“√‚¥¬√«¡

æ∫«à“¡’§«“¡°â“«Àπâ“„π°“√¥”‡π‘πß“π√âÕ¬≈–

63.20 ¢Õß‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√ „π¢≥–∑’Ë¡’°“√

„™â®à“¬ß∫ª√–¡“≥¥”‡π‘πß“π‡ªìπ®”π«π‡ß‘π 1.10

≈â“π∫“∑ À√◊Õ§‘¥‡ªìπ√âÕ¬≈– 69.24 ¢Õß«ß‡ß‘π∑’Ë

‰¥â√—∫Õπÿ¡—µ‘ ¥—ßπ—Èπ °≈à“«‰¥â«à“º≈°“√¥”‡π‘πß“πÕ¬Ÿà

„π√–¥—∫¥’ ·≈–¡’°“√„™â®à“¬ß∫ª√–¡“≥·≈–√–¬–

‡«≈“¥”‡π‘π°“√Õ¬Ÿà„π‡°≥±å¥’ ·≈–¡’¢âÕ —ß‡°µ«à“

‡°‘¥§«“¡§≈“¥‡§≈◊ËÕπ‡°’Ë¬«°—∫‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√

„π°‘®°√√¡°“√ —¡¡π“ ®“°‡¥‘¡‰¥âµ—Èß‡ªÑ“À¡“¬

°“√ —¡¡π“ 3 §√—Èß ·µà‰¥â¡’°“√‡°≈’Ë¬ß∫ª√–¡“≥

µ—Èß‡ªÑ“À¡“¬≈¥°“√®—¥ —¡¡π“≈ß‡ªìπ 2 §√—Èß

·µà‡¡◊ËÕ§≥–√—∞¡πµ√’æ‘®“√≥“Õπÿ¡—µ‘‚§√ß°“√

ª√“°Ø«à“‡ªÑ“À¡“¬°“√¥”‡π‘π°“√®—¥ —¡¡π“¬—ß§ß

®”π«π 3 §√—Èß ·µàÕπÿ¡—µ‘ß∫ª√–¡“≥„Àâ®—¥ —¡¡π“

‡æ’¬ß 2 §√—Èß ®÷ß∑”„Àâº≈°“√¥”‡π‘πß“π “¡“√∂

®—¥ —¡¡π“‰¥â‡æ’¬ß 2 §√—Èß

3. °“√ª√–‡¡‘πª√– ‘∑∏‘º≈¢Õß‚§√ß°“√

(Effectiveness)

3.1 º≈°“√¥”‡π‘πß“π‡∑’¬∫°—∫‡ªÑ“À¡“¬ °“√

¥” ‡π‘ π ‚§√ß°“√ “¡“√∂ √â “ ßº≈≈—æ∏å µ “¡

«—µ∂ÿª√– ß§å·≈–‡ªÑ“À¡“¬∑’Ë«“ß‰«â ‚¥¬ “¡“√∂

∑”„Àâ¡’∫ÿ§§≈∑’Ë§«∫§ÿ¡¿“æ°“√º≈‘µ¢Õß‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√·™à·¢Áß àßÕÕ°∑’Ë ‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß

°√–∫«π°“√√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µµ“¡√–∫∫

HACCP

3.2 º≈®“°°“√¥”‡π‘πß“π„π°‘®°√√¡®—¥

 —¡¡π“ª√–™“ —¡æ—π∏å æ∫«à“¡’∫ÿ§≈“°√ºŸâ‡¢â“√à«¡

‡ªìπ®”π«π¡“° ·µà‡ªìπºŸâ∑’Ë‰¡à¡’Õ”π“®°“√µ—¥ ‘π„®

„π°“√ ¡—§√‡¢â“√à«¡‚§√ß°“√‡æ◊ËÕ°“√√—∫√Õß√–∫∫

HACCP ¥—ßπ—Èπ°“√Ωñ°Õ∫√¡®–‡ªìπ‡æ’¬ß°“√„Àâ

§«“¡√Ÿâ§«“¡‡¢â“„®„πæ◊Èπ∞“π°“√ªØ‘∫—µ‘ß“π„π√–∫∫

HACCP ¡“°¢÷Èπ‡ªìπÀ≈—°·≈– √â“ß°“√√—∫√Ÿâ„π

√–¥—∫µ—«∫ÿ§§≈‡∑à“π—Èπ ·≈–®– àßº≈„Àâ¥”‡π‘πß“πµ“¡

‡ªÑ“À¡“¬À≈—°¢Õß‚§√ß°“√Õ“®‰¡à‡°‘¥ª√– ‘∑∏‘º≈‰¥â

Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡∂â“À“°ºŸâª√–°Õ∫°“√À√◊Õ‡®â“¢Õß

‚√ßß“π‡¢â“√à«¡„π°‘®°√√¡¥—ß°≈à“«¢â“ßµâπ πà“®–

¡’ à«π™à«¬„Àâ¡’‚√ßß“π ¡—§√‡¢â“√à«¡‚§√ß°“√‡æ◊ËÕ

‡¢â“ Ÿà√–∫∫ HACCP ¡“°¢÷Èπ

3.3 ‚§√ß°“√ “¡“√∂„Àâ∫√‘°“√·≈–µ√«®

√—∫√Õß√–∫∫ HACCP √«¡®”π«π 27 ‚√ßß“π 93

º≈‘µ¿—≥±å µ“¡‡ªÑ“À¡“¬ ́ ÷Ëß‚√ßß“π∑’Ë‰¥â√—∫√Õß√–∫∫

HACCP  à«π„À≠à‡ªìπ‚√ßß“π¢π“¥„À≠à∑’Ë¡’

»—°¬¿“æ Ÿß ·≈–¡’¬Õ¥°“√ àßÕÕ° ‘π§â“¡“° ¥—ßπ—Èπ

∑”„Àâ‡ÀÁπ«à“ªí®®—¬ ”§—≠„π°“√µ—¥ ‘π„®°“√¢Õ°“√

√—∫√Õß√–∫∫ HACCP §◊Õ·√ß°¥¥—π®“°ºŸâπ”‡¢â“„π

µà“ßª√–‡∑» ·≈–ªí®®—¬√Õß≈ß¡“§◊Õ »—°¬¿“æ„π

°“√≈ß∑ÿπ·≈–ª√—∫ª√ÿß°“√º≈‘µ„Àâ‰¥â¡“µ√∞“πµ“¡

≈”¥—∫

«‘®“√≥å

°“√¥”‡π‘πß“π¢Õß‚§√ß°“√„π√–¬–∑’Ëºà“π¡“

¡’√–¥—∫§«“¡ ”‡√Á®¢Õß‚§√ß°“√§àÕπ¢â“ß Ÿß ‡°‘¥®“°

ªí®®—¬À≈“¬ª√–°“√ ∑’Ë ”§—≠‰¥â·°à

§«“¡ “¡“√∂¢Õß∫ÿ§≈“°√„π∑’¡¥”‡π‘πß“π

∑’Ë¡’§«“¡√Ÿâ§«“¡™”π“≠ª√– ∫°“√≥å·≈–¡’»—°¬¿“æ
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„π°“√¥”‡π‘πß“π‡ªìπÕ¬à“ß¥’ ∑”„Àâ‡¢â“„®¿“√°‘®

‡ªÑ“À¡“¬ «‘∏’°“√¥”‡π‘πß“π ¢—ÈπµÕπ°“√¥”‡π‘πß“π

·≈– ¿“æ·«¥≈âÕ¡„π°“√¥”‡π‘πß“π‡ªìπÕ¬à“ß¥’

·√ßº≈—°¥—π®“°ªí®®—¬¿“¬πÕ°‚¥¬‡©æ“–

π‚¬∫“¬¢Õß√—∞∫“≈·≈–°√–· °“√¬Õ¡√—∫√–∫∫

HACCP «à“‡ªìπ‡§√◊ËÕß¡◊Õ„π°“√√—°…“¡“µ√∞“π

 ‘π§â“‡æ◊ËÕ§ÿâ¡§√Õß·≈–‡ªìπ∑’Ë¬Õ¡√—∫¢ÕßºŸâ∫√‘‚¿§

 ‘π§â“∑’Ëº≈‘µ®“°‚√ßß“π∑’Ë‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß√–∫∫

HACCP

°“√ÕÕ°·∫∫‚§√ß°“√∑’Ë¥’‡À¡“– ¡·≈–

 Õ¥§≈âÕß°—∫¿“√°‘®¢ÕßÀπà«¬ß“π∑’Ë¡’Àπâ“∑’Ë¥”‡π‘π

°“√„Àâ°“√√—∫√Õß√–∫∫°“√§«∫§ÿ¡°“√º≈‘µ„Àâ‰¥â

¡“µ√∞“π√«¡∑—Èß°“√°”Àπ¥°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬‰«â™—¥‡®π

‰¥â·°à ‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√·™à·¢Áß àßÕÕ° „π¢≥–∑’Ë

°‘®°√√¡„π‚§√ß°“√¡’§«“¡µàÕ‡π◊ËÕß·≈–‰¡à´—∫ ấÕπ

‡ªìπº≈„Àâ°“√∫√‘À“√®—¥°“√·≈–¥”‡π‘π‚§√ß°“√

‡ªìπ‰ª‚¥¬ßà“¬·≈– –¥«°

°“√∑ÿà¡‡∑‡Õ“„®„ à·≈–¡’§«“¡√Ÿâ ÷°‡ªìπ

‡®â“¢Õß‚§√ß°“√ (Project owner) ¢Õß∑’¡¥”‡π‘π

ß“π„π‚§√ß°“√ ·¡â«à“‡®â“Àπâ“∑’Ë·µà≈–∑à“π¡’¿“√°‘®

µâÕßªØ‘∫—µ‘ß“πª√–®”Õ◊ËπÊ ¡“°°«à“√âÕ¬≈– 50

¢Õß°“√ªØ‘∫—µ‘ß“π∑—ÈßÀ¡¥

‡π◊ËÕß®“°‚§√ß°“√¡’‡ªÑ“À¡“¬À≈—°‡æ◊ËÕ°“√

 π—∫ πÿπ·≈– àß‡ √‘¡Õÿµ “À°√√¡Õ“À“√‡æ◊ËÕ°“√

 àßÕÕ° ®÷ß¡’º≈°√–∑∫À≈“¬¥â“π§◊Õ

¥â“π —ß§¡·≈– ‘Ëß·«¥≈âÕ¡  π—∫ πÿπ°“√

„™â·√ßß“π‡µÁ¡»—°¬¿“æ„πæ◊Èπ∑’Ë·≈–√Õß√—∫°“√

°≈—∫‡¢â“ Ÿà¿“§Õÿµ “À°√√¡ àßÕÕ° °“√ àß‡ √‘¡°“√

°√–®“¬√“¬‰¥â ·≈–°√–®“¬°“√æ—≤π“‰ª Ÿà¿Ÿ¡‘¿“§

µ“¡π‚¬∫“¬¢Õß√—∞‡ªìπ°“√π”∑√—æ¬“°√‰ª„™â

ª√–‚¬™πåÕ¬à“ß§ÿâ¡§à“·≈–§√∫«ß®√ πÕ°®“°π—Èπ

‡ªìπ°“√√—°…“ ‘Ë ß·«¥≈âÕ¡·≈–¡≈¿“«–¥â «¬

°“√π”√–∫∫∫√‘À“√®—¥°“√∑’Ë¥’¡“„™â„π‚√ßß“π

Õÿµ “À°√√¡Õ“À“√ ∑—Èß‡ªìπ°“√§«∫§ÿ¡πÈ”‡ ’¬

·≈–°“√°”®—¥ ‘Ëß‡À≈◊Õ∑‘Èß®“°‚√ßß“πÕ¬à“ß‡À¡“– ¡

º≈°√–∑∫¢—Èπ°≈“ß °“√æ—≤π“∫ÿ§≈“°√

§«∫§ÿ¡§ÿ≥¿“æ°“√º≈‘µ¢Õß‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√

·™à·¢Áß àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ·≈– àß‡ √‘¡„Àâ

‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß àßÕÕ°¡’√–∫∫

°“√§«∫§ÿ¡∑’Ë∂Ÿ°µâÕßµ“¡À≈—°‡°≥±å¡“µ√∞“π “°≈

‚¥¬¡’∫ÿ§≈“°√∑’Ë‰¥â√—∫°“√æ—≤π“»—°¬¿“æ·≈–

¡’®”π«π‚√ßß“π·≈–®”π«πº≈‘µ¿—≥±åÕÿµ “À°√√¡

Õ“À“√∑– ‡≈ à ß ÕÕ°∑’Ë ‰ ¥â √— ∫Àπ— ß  ◊ Õ √— ∫ √Õß

°√–∫«π°“√º≈‘µ

º≈°√–∑∫√–¥—∫ Ÿß ÿ¥ ‡æ◊ËÕ¬°√–¥—∫§«“¡

ª≈Õ¥¿—¬„π°“√º≈‘µÕ“À“√∑–‡≈ àßÕÕ°„Àâ‡ªìπ‰ª

µ“¡¡“µ√∞“π “°≈ ´÷Ë ß®–∑”„Àâª√–‡∑»‰∑¬

 “¡“√∂ àßÕÕ°Õ“À“√∑–‡≈‡æ‘Ë¡¢÷Èπ∑—Èß¥â“πª√‘¡“≥

·≈–¡Ÿ≈§à“„π°≈ÿà¡Õÿµ “À°√√¡∑’Ë‰¥âπ”√–∫∫ HACCP

¡“„™â„π°“√§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ ‚¥¬º≈‘µ¿—≥±å

®“°‚√ßß“πÕ“À“√∑–‡≈ àßÕÕ°∑’Ë‰¥â√—∫√Õß√–∫∫

HACCP ‡ªìπ∑’Ë¬Õ¡√—∫®“°≈Ÿ°§â“·≈–ºŸâπ”‡¢â“‡æ‘Ë¡¢÷Èπ

·≈–∑”„Àâ¡’ª√‘¡“≥·≈–¡Ÿ≈§à“°“√ àßÕÕ°Õ“À“√

∑–‡≈¢Õß‚√ßß“π∑’Ë‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß√–∫∫ HACCP

‡æ‘Ë¡¢÷Èπ

ªí≠À“Õÿª √√§ ‡π◊ËÕß®“°¡’ªí®®—¬À≈“°

À≈“¬∑’Ë¡’Õ‘∑∏‘æ≈µàÕ°“√¥”‡π‘π‚§√ß°“√ ®÷ß¡’

ªí≠À“Õÿª √√§ √ÿª¥—ßπ’È

Õÿª √√§„π°“√¥”‡π‘πß“π¢Õß‚§√ß°“√

‡°‘¥®“°°√–∫«π°“√„Àâ°“√√—∫√Õßµ“¡√–∫∫

HACCP ¡’¢—ÈπµÕπ¡“° π—∫µ—Èß·µà‚√ßß“πµâÕß

¥”‡π‘π°“√ª√—∫‡Õ° “√„Àâ∂Ÿ°µâÕß °“√ª√—∫ª√ÿß

·°â‰¢°“√º≈‘µ„π‚√ßß“π °“√µ√«® Õ∫ ¿“æ

¢Õß‚√ßß“πµ≈Õ¥®π°“√µ√«® Õ∫º≈‘µ¿—≥±å„π

°“√¥”‡π‘πß“π¢—ÈπµÕπµà“ß Ê ¥—ß°≈à“«„™â√–¬–‡«≈“

¡“°πâÕ¬µà“ß°—πµ“¡¢—ÈπµÕπ°“√µ√«®√—∫√Õß

§«“¡‡¢â¡ß«¥„π°“√µ√«® Õ∫ √«¡∂÷ß ¿“æ§«“¡
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°“√æ—≤π“‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP ‡æÁ≠»√’  √Õ¥¡“ ·≈–§≥–

æ√âÕ¡¢Õß ∂“πª√–°Õ∫°“√π—ÈπÊ ¥â«¬ ´÷Ëß

¡—°ª√“°Ø‡ ¡Õ«à“‚√ßß“πµâÕß¥”‡π‘π°“√·°â‰¢

ª√—∫ª√ÿß„Àâ∂Ÿ°µâÕß°àÕπ°“√æ‘®“√≥“Õπÿ¡—µ‘„Àâ°“√

√—∫√Õßµ“¡√–∫∫ HACCP

ªí≠À“°“√·¢àß¢—π®“°ºŸâ„Àâ∫√‘°“√√—∫√Õß

√–∫∫ HACCP ¡’À≈“¬√“¬ ¢≥–∑’Ë¡’®”π«π‚√ßß“π

„π°≈ÿà¡‡ªÑ“À¡“¬πâÕ¬√“¬ ‚¥¬Àπà«¬„Àâ∫√‘°“√

µ√«®√—∫√Õß¡’®”π«π¡“°∑—Èß∫√‘…—∑‡Õ°™π  ∂“∫—π

Õ“À“√·≈– ∂“π»÷°…“ ¥—ßπ—Èπ‡¡◊ËÕµ√«®æ∫«à“

‚√ßß“π„¥‰¥â√—∫°“√√—∫√Õß‚¥¬Àπà«¬ß“πÕ◊Ëπ·≈â«

‚§√ß°“√®–‰¡à‡¢â“‰ª¥”‡π‘π°“√ È́” ấÕπ ´÷Ëß àßº≈

„Àâ¡’‚√ßß“π∫“ß à«π∑’Ë‰¡à “¡“√∂‡¢â“√à«¡°‘®°√√¡

°“√µ√«®√—∫√Õß√–∫∫ HACCP ¢Õß‚§√ß°“√‰¥â

°“√ª√—∫‡ª≈’Ë¬π∫∑∫“∑¢ÕßÀπà«¬ß“π

ªØ‘∫—µ‘ß“π„π‚§√ß°“√∑’Ë‡°‘¥®“°°“√ª√—∫‡ª≈’Ë¬π

‚§√ß √â“ß¢ÕßÀπà«¬ß“π ÷́Ëß‰¥â¡’°“√ª√—∫‡ª≈’Ë¬π

∫∑∫“∑Àπâ“∑’Ë¢ÕßÀπà«¬ß“π®“°‡¥‘¡ §◊Õ„Àâ°“√

√—∫√Õß√–∫∫ GMP ·≈– HACCP „Àâ°—∫‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ° ‡ª≈’Ë¬π‡ªìπ„Àâ°“√

√—∫√Õß√–∫∫ GMP ·≈– HACCP „Àâ°—∫‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√¿“¬„πª√–‡∑» ÷́Ëß¡’º≈µàÕ°“√ªØ‘∫—µ‘

ß“π„π‚§√ß°“√Õ¬à“ß¡“° °≈à“«§◊Õ∑”„Àâ°≈ÿà¡

‡ªÑ“À¡“¬¢Õß‚§√ß°“√‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß‰ª ·≈–Õ¬Ÿà

√–À«à“ßæ‘®“√≥“∑∫∑«π·°â‰¢°“√¥”‡π‘πß“π‚¥¬

Õ“®¢Õªî¥‚§√ß°“√ À√◊Õ°“√ª√—∫‡ª≈’Ë¬π°≈ÿà¡

‡ªÑ“À¡“¬ √«¡∑—Èß°“√¢Õª√—∫¿“√°‘®°√√¡∫“ß à«π

‚¥¬‡ª≈’Ë¬π®“°°“√Ωñ°Õ∫√¡„Àâ§«“¡√Ÿâ·°à∫ÿ§≈“°√

„π‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ° ‡ªìπ

°“√Ωñ°Õ∫√¡„Àâ§«“¡√Ÿâ·°à∫ÿ§≈“°√¢Õß‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√„πª√–‡∑» ‡ªìπµâπ

ª√–‚¬™πå∑’Ë ‰¥â√—∫®“°°“√«‘ ‡§√“–Àåº≈∑“ß

‡»√…∞°‘®¢Õß‚§√ß°“√

‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√∑–‡≈·™à·¢Áß‡æ◊ËÕ°“√

 àßÕÕ°∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß°√–∫«π°“√º≈‘µ “¡“√∂π”

Àπ—ß ◊Õ√—∫√Õß HACCP Certificate of

Compliance ‰ª· ¥ßµàÕºŸâπ”‡¢â“ ‘π§â“‡æ◊ËÕ √â“ß

§«“¡¡—Ëπ„®„π§ÿ≥¿“æ§«“¡ª≈Õ¥¿—¬¢Õß ‘π§â“

√“¬™◊ËÕ‚√ßß“π∑’Ë‰¥â√—∫°“√¢÷Èπ∑–‡∫’¬π«à“ºà“π°“√

√—∫√Õß√–∫∫ “¡“√∂·®âß‰ª¬—ßª√–‡∑»§Ÿà§â“‡æ◊ËÕ

≈¥°“√µ√«® Õ∫ È́”´âÕπ ≥ ®ÿ¥µ√«® Õ∫ª≈“¬

∑“ß°“√π”‡¢â“ ‘π§â“∑”„Àâ‡°‘¥¿“æ≈—°…≥å∑’Ë¥’·°à

‚√ßß“πº≈‘µÕ“À“√¢Õß‰∑¬ ÷́Ëß‡ªìπº≈„Àâª√‘¡“≥

·≈– àß‡ √‘¡°“√ àßÕÕ°‚¥¬µ√ß ÷́Ëß¡’º≈„Àâ¡Ÿ≈§à“

°“√ àßÕÕ°∑’Ëºà“π°“√√—∫√Õß®“°°√¡«‘∑¬“»“ µ√å

°“√·æ∑¬å¡’·π«‚πâ¡‡æ‘Ë¡¢÷Èπ πÕ°®“°π—Èπ¬—ß

 “¡“√∂≈¥°“√π”‡ß‘πµ√“ÕÕ°µà“ßª√–‡∑»„π°“√

®â“ßºŸâ‡™’Ë¬«™“≠µà“ßª√–‡∑»¡“‡ªìπ«‘∑¬“°√·≈–°“√

„Àâ§”·π–π”°“√®—¥√–∫∫ HACCP ¢Õß‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√ ‡ªìπ°“√ π—∫ πÿπÕÿµ “À°√√¡Õ“À“√

„π°“√π”∑√—æ¬“°√∏√√¡™“µ‘∑’Ë¡’Õ¬Ÿà„πª√–‡∑»¡“

∑”°“√·ª√√Ÿª‡æ◊ËÕ‡æ‘Ë¡¡Ÿ≈§à“¢Õß ‘π§â“·≈–π”‡ß‘π

µ√“‡¢â“ª√–‡∑»‚¥¬¡’º≈µÕ∫·∑π∑“ß‡»√…∞°‘®

Õ¬à“ß‡ªìπ√Ÿª∏√√¡

 √ÿª

°“√æ—≤π“°√–∫«π°“√º≈‘µÕ“À“√µ“¡√–∫∫

HACCP ¡’§«“¡®”‡ªìπµâÕß¥”‡π‘π°“√ ‡æ◊ËÕ„Àâ

 “¡“√∂¡—Ëπ„®‰¥â«à“º≈‘µ¿—≥±å∑’Ëº≈‘µ∑—Èß∑’Ë‡æ◊ËÕ°“√

®”Àπà“¬„πª√–‡∑»·≈–‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°¡’§ÿ≥¿“æ¥’

Õ¬à“ß ¡Ë”‡ ¡Õ·≈–¡’§«“¡ª≈Õ¥¿—¬µàÕ°“√∫√‘‚¿§

·≈–‡ªìπ¢âÕ°”Àπ¥¡“µ√∞“π¢Õßª√–‡∑»§Ÿà§â“„π
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°√≥’ àßÕÕ°  ”À√—∫º≈‘µ¿—≥±åÕ“À“√∑’Ë®”Àπà“¬

¿“¬„πª√–‡∑» ‚§√ß°“√ çFood Safetyé ∑’Ë‡πâπ

°“√ π—∫ πÿπ àß‡ √‘¡ æ—≤π“ °√–∫«π°“√º≈‘µ

‡æ◊ËÕ„Àâº≈‘µ¿—≥±åÕ“À“√¡’§«“¡ª≈Õ¥¿—¬‡ªìπ

π‚¬∫“¬√–¥—∫™“µ‘∑’ËÀπà«¬ß“π√“™°“√∑’Ë√—∫º‘¥™Õ∫

µâÕß¥”‡π‘π°“√ ·¡â«à“‚√ßß“π∑’Ëº≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ

®”Àπà“¬¿“¬„πª√–‡∑» à«π„À≠à‡ªìπ‚√ßß“π¢π“¥

°≈“ß·≈–‡≈Á° °“√§«∫§ÿ¡°√–∫«π°“√º≈‘µ¥â«¬

°“√ª√–¬ÿ°µå„™â√–∫∫«‘‡§√“–ÀåÕ—πµ√“¬·≈–§«∫§ÿ¡

®ÿ¥«‘°ƒµ‘µâÕß„™â∑√—æ¬“°√·≈–¡’µâπ∑ÿπ Ÿß πÕ°®“°

π—Èπ°“√‡µ√’¬¡§«“¡æ√âÕ¡„π¥â“πµà“ßÊ µâÕß„™â‡«≈“

„π°“√»÷°…“¢âÕ¡Ÿ≈ ´÷Ëß·¡â·µà‚§√ß √â“ßæ◊Èπ∞“π

„πÕß§å°√‡Õß°ÁµâÕßª√—∫‡ª≈’Ë¬π‡æ◊ËÕ„Àâ‡ªìπ‰ªµ“¡

À≈—°‡°≥±åæ◊Èπ∞“π ·≈–À≈—°‡°≥±å∑’Ë¥’„π°“√º≈‘µ

Õ“À“√ ª√–°Õ∫°—∫¢≥–π’È°≈ÿà¡ª√–™“§¡¬ÿ‚√ª‰¥â

Õ¬Ÿà√–À«à“ß°“√®—¥∑”¡“µ√∞“π “°≈‡°’Ë¬«°—∫°“√

®—¥°“√¥â“π§«“¡ª≈Õ¥¿—¬Õ“À“√ ¢≥–π’ÈÕ¬Ÿà„π

¢—Èπ√à“ß¡“µ√∞“π “°≈§◊Õ ISO/FDIS 22000

(Food Safety Management) ÷́Ëß‡ªìπ¢âÕ°”Àπ¥

∑’Ë¡’√“¬≈–‡Õ’¬¥§√Õ∫§≈ÿ¡∑—ÈßÀà«ß‚ à́Õ“À“√ (Food

chain) °“√ π—∫ πÿπ¥â“πß∫ª√–¡“≥®÷ß‡ªìπªí®®—¬

 ”§—≠∑’Ë®–∑”„Àâ°“√æ—≤π“∫√√≈ÿ«—µ∂ÿª√– ß§å

°“√ √â“ß∫ÿ§≈“°√∑—Èß„π¿“§√—∞·≈–‡Õ°™π„Àâ¡’

§«“¡‡¢â“„®„π√–∫∫§«“¡ª≈Õ¥¿—¬Õ“À“√‡ªìπ

°‘®°√√¡‡√àß¥à«π∑’ËµâÕß¥”‡π‘π°“√ °√¡«‘∑¬“»“ µ√å

°“√·æ∑¬å¡’π‚¬∫“¬∑’Ë®–¥”‡π‘π°“√„Àâ°“√»÷°…“

Ωñ°Õ∫√¡‡™‘ßªØ‘∫—µ‘°“√ ·≈–°“√µ√«®ª√–‡¡‘π‡æ◊ËÕ

√—∫√Õß√–∫∫ HACCP  ”À√—∫‚√ßß“π∑’Ëº≈‘µÕ“À“√

‡æ◊ËÕ®”Àπà“¬¿“¬„πª√–‡∑»µàÕ‰ª  °“√‰¥â√—∫

 π—∫ πÿπß∫ª√–¡“≥®“°·À≈àß‡ß‘π∑ÿπ‡™àπ‡¥’¬«°—∫

‚§√ß°“√π’È‡ªìπ ‘Ëß∑’Ë®–∑”„Àâ‚§√ß°“√ “¡“√∂¥”‡π‘π

°“√‰¥âÕ¬à“ß¡’ª√– ‘∑∏‘¿“æ¬‘Ëß¢÷Èπ

°‘µµ‘°√√¡ª√–°“»

§≥–ºŸâ¥”‡π‘π°“√¢Õ¢Õ∫æ√–§ÿ≥ ”π—°

‡»√…∞°‘®Õÿµ “À°√√¡ °√–∑√«ßÕÿµ “À°√√¡ „π

°“√®—¥ √√‡ß‘π∑ÿπ π—∫ πÿπ‚§√ß°“√æ—≤π“‚√ßß“π

º≈‘µÕ“À“√‡æ◊ËÕ°“√ àßÕÕ°µ“¡√–∫∫ HACCP

¿“¬„µâ·ºπª√—∫‚§√ß √â“ßÕÿµ “À°√√¡√–¬–∑’Ë 2

ºŸâ∫√‘À“√¢Õß°√¡«‘∑¬“»“ µ√å°“√·æ∑¬å∑ÿ° ¡—¬

¢≥–¥”√ßµ”·Àπàß »“ µ√“®“√¬å ¥√.¿—°¥’ ‚æ∏‘»‘√‘

π“¬·æ∑¬å≥√ß§å»—°¥‘Ï Õ—ß§ ÿ«æ≈“ π“¬·æ∑¬å
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